|92|S Z%’ HOSTELLERIE DES DUCS
OTELS Duras %

RESTAURANTS

Menu saveurs et traditions . 41€

Toutes les propositions sont disponibles a la carte.
Pour toutes allergies ou intolérances alimentaires ,veuillez nous consulter.

Amuse bouche du moment.

Entrées

Salade de lentilles ,gravlax de saumon ,pickles de légumes et tartine de tapenade grillée. 17€

Croustillant de chevre chaud de la chevrerie de Lanauze, compotée de poire et magret de canard
séché. 18€

6 escargots de Bourgogne a la persillade . 18€

Trou du milieu.

Plats

Emincé de magret de canard de la ferme la Renardiére , sauce soja et poire pochée au vin rouge AOC
Duras.(viande Francaise) 24€

Dos de cabillaud vierge de [égumes acidulée , purée de carotte. 24€
Sauté de veau marengo polenta maison.(viande Francaise) 24€

Desserts

Voir la rubrique carte des desserts .



